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Data wystawienia: 16/05/2025 

 

ATEST JAKOŚCIOWY 

(QUALITY CERTIFICATE) 

 

Produkt 

The product 

BIO Mąka kokosowa 

BIO Coconut flour 

Partia 

BATCH NO: 

CF24022 

Najlepiej spożyć przed: 

BEST BEFORE: 

11/03/2026 

Ilość: 

Quantity: 

25 kg 

Kraj pochodzenia 

Country of origin 

Filipiny 

Philippines 

Cechy organoleptyczne 

(wygląd zewnętrzny, barwa, 

smak i zapach) 

Organoleptic features 

(external appearance, color, 

taste and smell) 

Właściwe dla produktu, zgodne ze specyfikacją 

 

 

Product-specific, conforming to specification 

Wilgotność 

Moisture 

5,47% ± 0,55 

Zawartość tłuszczu 

Fat content 

16% 

Wolne kwasy tłuszczowe 

Free fatty acids 

< 0,18% 

Liczba nadtlenkowa 

Peroxide value 

< 3 meq 

Popiół 

Ash 

< 6% 

Aflatoksyny 

Aflatoxins 

Aflatoksyny/ Aflatoxins B1+B2+G1+G2 < 0,1 µg/kg ± 0,05 

Aflatoksyna/ Aflatoxin B1 < 2 µg/kg ± 0,05 

Metale ciężkie 

Heavy metals 

As < 0,01 mg/kg ± 0,002 

Pb < 0,01 mg/kg ± 0,002 
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Hg < 0,001 mg/kg ± 0,0002 

Cd < 0,036 mg/kg ± 0,0054 

Pestycydy 

Pesticides 

< 0,01 mg/kg 

Wymagania 

mikrobiologiczne 

Microbiological requirements 

Całkowita liczba drobnoustrojów/ Total plate count < 1 700 

jtk/g (cfu/g) 

Bakterie z grupy coli/ Total Coliforms < 30 jtk/g (cfu/g) 

Drożdże i pleśnie/ Yeasts and moulds < 10 jtk/g (cfu/g) 

Staphylococcus aureus < 10 jtk/g (cfu/g) 

E. coli – Nieobecne w 1 jtk/g/ Absent in 1 cfu/g 

Listeria monocytogenes – Nieobecna w 25 g/ Absent in 25 g 

Enterobacteriaceae < 10 jtk/g (cfu/g) 

Salmonella – Nieobecna w 25 g/ Absent in 25 g 

Dodatkowe informacje 

Additional information 

 

 

 


